Ernahrungs

\
&W wirtschaft

MITTWOCH
03.04.2019

MENUPLAN APRIL 2019

DONNERSTAG
04.04.2019

hlw+l9

StraBergasse

FREITAG
05.04.2019

MONTAG DIENSTAG
01.04.2019 02.04.2019
PUTE/HUHN RIND
d VORSPEISE/SUPPE Radieschensalat Buchstabensuppe
HAUPTSPEISE FLEISCH/ Pa P rikahuhn M OS} 3 r:a .:Iel’? dVO m
; FiscH Spatzle Krokgetten
¥ Polenta-
Eiernockerl Gemuselaibchen mit
HAUPTSPEISE VEGGIE Krﬁuterdip
W
DESSERT Gemischtes Kompott Marillencreme

FISCH

Klare Suppe mit
Sesamfrittaten

Fischfilet
auf Andalusische Art

Gemilisehornchen

Apfelstrudel

MITTWOCH

10.04.2019

VEGETARISCH/PIKANT

Karotten-
Orangenrohkost

Uberbackene
Hirseschnitte

Klima
@ ! Teller|

Mohn-Topfenroulade

DONNERSTAG
11.04.2019

SCHWEIN

Klare Suppe mit
Kasecroutons

Erdapfelgulasch

Tofu-Erdapfelgulasch

O

Schokoladenpudding

FREITAG
12.04.2019

FiscH

KW 15

Karotten natur
Sellerie-Kartoffelpiiree

Geflillte Zucchini

MONTAG DIENSTAG
08.04.2019 09.04.2019
SCHWEIN PUTE/HUHN
Klare Suppe
VORSPEISE/SUPPE . 5 Backerbsensuppe
mit Parmesanschoberl
Faschierte Laibchen
HAUPTSPEISE FLEISCH/

Hihnerreisfleisch

Vegetarisches

HAUPTSPEISE VEGGIE Karotten natur Reisfleisch
Sellerie-Kartoffelpiiree
Topfencreme
DESSERT P Obstsalat

mit Frichten

MONTAG

15.04.2019

DIENSTAG
16.04.2019

RIND

Krautercremesuppe

American Burger
Potato Wedges

Tofuburger
Potato Wedges

Kokos-Ananascreme

MITTWOCH
17.04.2019

FISCH

Fruhlingsréllchen

Zanderfilet
mit Safransauce
Junggemuse
Bunte Spiralen

Karfiol-Kaselaibchen
Junggemuse

O

Schokomuffin

DONNERSTAG
18.04.2019

VEGETARISCH/SUSS

Rohkostbrotchen

Suppe
Bohnensuppe

Topfenstrudel
Vanillesauce

ima
Teller

FREITAG
19.04.2019

VORSPEISE/SUPPE

HAUPTSPEISE FLEISCH/
FISCcH

KW 16

HAUPTSPEISE VEGGIE

DESSERT

VEGETARISCH/PIKANT

Osterferien

MONTAG

22.04.2019

SCHWEIN

Osterferien

DIENSTAG
23.04.2019

PUTE/HUHN

Osterferien

MITTWOCH
24.04.2019

RIND

Osterferien

DONNERSTAG
25.04.2019

FISCH

Osterferien

FREITAG
26.04.2019

VORSPEISE/SUPPE

HAUPTSPEISE FLEISCH/
FISCH

KW 17

HAUPTSPEISE VEGGIE

DESSERT

FISCH

Osterferien

VEGETARISCH/SUSS

Osterferien

SCHWEIN

Schinken-/Kaserollchen

Naturschnitzel
Mischgemiise
Mandelreis

Emmer-Gemuserisotto

O

Mohn-Joghurt-
Himbeerschnitte

PUTE/HUHN

Nudelsuppe

Putencurry
Couscous

Kichererbsencurry
Couscous

Vanillecreme

RIND

Minestrone

Pasta Asciutta

Pasta mit Gemusesugo

Tiramisu

Menupreis inkl. Salatbuffet: € 4,50
Hauptspeise inkl. Salatbuffet: € 3,60

Vegetarisch fleischlose Kost

enthalt Schweinefleisch W Naturlich gut Teller

Bestellungen erfolgen lGber das Mensasystem HLW19!

Die Allergene sind in der jeweiligen Tagesmenukarte ausgezeichnet

ANDERUNGEN VORBEHALTEN



